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INSTRUKCJA UZYTKOWANIA BLATOW KUCHENNYCH

Unikaj dtugotrwatego kontaktu powierzchni blatu z wodq, szczegdlnie
w miejscach tqczen, wokdt zlewozmywaka i na krawedzi.
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Do czyszczenia powierzchni blatu uzywaj miekkiej sciereczki lub gqbki
zwilzonej w cieptej wodzie. Do trudno usuwalnych zabrudzen
dopuszczalne jest uzycie ptynu do mycia naczyn. Nigdy nie uzywaj do
czyszczenia powierzchni blatu silnych srodkéow chemicznych.

Usuwaj zabrudzenia i plomy z powierzchni blatu jok najszybciej, aby
unikng¢ powstawania przebarwien.
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Bezwzglednie unikaj stawiania gorqcych garnkéw, patelni i naczyn
bezposrednio na blat. Blaty laminowane sq odporne na temperatury do
200°C przy krétkotrwatym dziataniu (max 2 sek.).

Zawsze uzywaqj deski do krojenia. Nie kréj bezposrednio na powierzchni
blatu.

Niektére uzywane w kuchni naczynia posiadajq od spodu niepowlekang
powierzchnie. Podczas przesuwania ich po powierzchni blatu mogq
powstaé zarysowania.

Otwieraj zmywarke nie wczeéniej niz po 20 min. od zakonczenia
progromu, dzieki czemu gorqca para bedzie miata mozliwoéé
skondensowaniasie.
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Podczas montazu blatu pamietaj o doktadnym zabezpieczeniu srodkami
uszczelniajgcymi (masy silikonowe) miejsc szczegodlnie narazonych
na dziatanie wody, tj. otwordow pod zlewozmywak, ptyty grzewczej
oraz potqczen.
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